
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu de la soirée du  
Samedi 7 mars 

 
 

Entrée  

Saumon confit à l’huile d’olive et aux agrumes,  

asperges vertes et crème de raifort 

 

 

Plat  

Carré de veau en croûte d’herbes, crémeux d’aubergine  

et polenta aux tomates séchées et parmesan 

 

 

Dessert 
Le Gianduja, en sablé croquant  

et son cœur de fruits exotiques 


