
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU  
SATURDAY 8 FEBRUARY 

 
 

Starter 

Soft‐boiled egg, tender leeks  

and sour vinaigrette, bread crisps 

 

 

Main course  

Wild sea bass roasted with thyme,  

risotto with Iberian chorizo  

and iodized emulsion 

 

Dessert 

Macaron – Tahitian vanilla cream, 

dark chocolate ganache 

 


