Menu des soirées nocturnes
18 et 19 juillet
8,9, 29 et 30 aolt

Entrée
Comme une salade nicoise en fine tartelette a la farine de pois
chiche, thon mi-cuit, ceufs de caille et confit d’oignons

Plat
Filet de loup sauvage roéti, caviar de courgette a la ricotta, pomme de
terre confite et vinaigrette aux palourdes

Dessert
Soupe de fraise et cerises confites, servie avec un sorbet

coquelicot/fraise et accompagnée d’un financier aux amandes

Boissons en sus



