
Menu
Nocturnes 2023

Entrée
Cannelloni de radis daïkon à la chair de crabe

 fine gelée de consommé de crevette grise
 crémeux d’avocat et raifort

Plat
Pavé de saumon confit & risotto de céleri

 praliné noisette et purée de pomme granny

Dessert
La pêche et l’amande 

 accompagnées d’un sorbet rose

3 - 4 juillet,   24 – 25 juillet,  14 - 15 août


